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PARTNER

di D@nato Treiano

Ultima Madificat'17/01/2020.

I salami italiani si uniscono all’Abruzzo da bere.

A Pescara nel Museo delle Genti d’Abruzzo si svolgeranno le finali del Campionato Italiano del
Salame 2019: 48 salami in gara in rappresentanza di 14 diverse regioni selezionati nelle semifinali di
Lago (CS), Roma, Cervia, Padova e Cremona.

A Pescara al Festival Spumantitalia 2020 all'Hotel Esplanade si gusteranno le bollicine di ben otto
consorzi: Consorzio dei vini d’Abruzzo, Prosecco DOC, Garda DOC, Asti e D’Acqui DOCG, Lambrusco
DOC, Consorzio vini del Sannio, Consorzio Durello Monte Lessini.

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

132260



Data 1 7-01 -2020

inforpeo .
Peaia

Foglio 2 / 5

Nell'ambito del Festival Spumantitalia 2020 si svolgeranno le finali del Campionato Italiano del Salame
2019, giunta all'ultimo atto della quattordicesima edizione dell'evento ormai consolidato dell’Accademia
delle 5T, ideato da Guido Stecchi, con il patrocinio del MIPAAF e la collaborazione di diverse prestigiose
realta accademiche e didattiche.

—  FESTIVAL——

SPUMANTITALIA

WOR#\&:HOP DEGUSTAZIONI E EVENTI

| 48 salami giunti all'esame delle ultime giurie provengono da 14 diverse regioni dopo aver felicemente
superato il giudizio delle giurie di semifinale di Lago (CS), in collaborazione con il Comune, di Padova
all’'Universita, di Roma in occasione della prestigiosa fiera Simposio Trionfo del Gusto, di Cremona in
occasione della locale storica Festa del Salame, e, infine, di Cervia nelle Officine del Sale.

Le finali saranno ospitate dal Museo delle Genti d’Abruzzo, un'istituzione per la citta di Pescara e della
Regione, e parteciperanno in qualita di giuria consultiva gli studenti dell’Istituto Alberghiero Filippo De
Cecco. La loro presenza € fondamentale perché le giurie di finale come quelle precedenti non hanno
solo 'obiettivo di valorizzare i norcini virtuosi, ovvero che operano secondo natura, ma quello primario di
formare e informare partendo da coloro che rappresentano, come possibili produttori e sicuri
somministratori, oltre che consumatori, il futuro della nostra arte salumiera.
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12 FINALE ® PESCARA ® SPUMANTITALIA ® 23 GENNAIO
PER IL PODIO DEI SALAMI DI SUINO ROSA O MISTO

® Ciauscelo di Clngell di Macelaria Sandranl Glannl di Gingoll (ME)

® Ciauscolo (GP di Re Nofino df San Ginssio (ME)

® Mortandsla delia Val di Non di Dal Massimo Goloso di Gorado (TN)

® Mortadeha di Maontignoso al lardo i Macalleria Massimo Baceidl Maortigroso tMSJ
© Satame defia Macelieria Ostineti i Alzate Brianza (CO}

® Salame affinato nel fieno di az. agr. Ivang Pigazzi di Pasturo (LC)

® Salanie alfumicato delia Maceilena Malinari Robena di Zualio (1ID)

© Safamp della Rosa dall' Agriealumaria Lulset di Fermore (AT)

® Sgiame del Colli Euganel ) Villa Alessi di Cinto Euganea (FD)

® Satame del Colli Tortones! di Gascina Capanna dl Manteglots (AL)

® Salame di Varzi di Salumificio Angelo Dedomenic di S ta Margherita Statfora (PV)
® Salame morbido d| Passamenti Glolide & Monte Vidon Gombatta (FM)

® Salame morbide dl Fatitria di Fatiora Fucii di San Sovéring Marcha (MC)

# Salame nobile del Glarolo dl Ennio Mutli dl Sarezzano (AL)

® Satame verdiano di Antica Conte Palfavicina di Polesing Parmanse (PR)

® Satsiccia di Massene Masdlia o Cerreto Sannita (BM)

® Salsiecin al finoechiotts di Sapor di Castalluceio / Asid i Castellucaio Infetlom (PZ)
# Salsiccia di Monte San Biagio-di Salumi Grufh di Monte San Biagio (LT)

® Salsicela plecante di Parco della bonia di Forénza (PZ)

® Salcizza ghalla i Rinastimento a tavela di Urking (PU)

® Sopressa o Agrituriamb San Banolomes o Boetto Lugia o Mansalice (PD}

® Sopressa all'Amarone délla Macalieria Caprin di Negrar (WH)

® Sopressa con Filetto dalla Macelleria Ragazzo di Mogliano Veneto (TV)

® Soppressata di Salumificio Enzo loppolo di S.Glorgio Morgeta (RC)

® Soppressata 8l rosmarine dl Salumificlo Santa Barbara dl Casabiona (KR

® Soppressaty cilentann dj Biogood d Massicalie (SA)

® Venlricina di Fscciatti di Furci (CH)

® Ventrigina di Salumi Di Flore di Fresa Grandinaria (CH)

® Ventricina di Gessopalena di Le Tre Casofte di Gessopalena (GH)
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Giovedi 23 nel pomeriggio sono in gara i salami realizzati con carni di maiale rosa
o misto e saranno assegnati i premi speciali:

- Premio Speciale “Bibanesi” sopressa del Triveneto

- Premio salame affumicato

- Premio Ciauscolo

- Premio “Spiga d'oro” salame di suino rosa o misto di azienda bio

Verra poi selezionato il salame in ballottaggio con quello di maiale nero per i premi speciali:
— Premio “Coltelleria Valgobbia"” salame dolce e magro del Nord

- Premio “Rustichella d’Abruzzo” Ventricina abruzzese e molisana

- Premio Speciale Soppressata del Sud Italia

- Premio Speciale Suriano: Salame piccante con peperoncino italiano
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22 FINALE ® PESCARA ® SPUMANTITALIA ® 24 GENNAIO
PER IL PODIO DEI SALAMI DI SUINO NERO E PREMI SPECIALI

a0

® Satame gontile di Mora romagnota dellz Macelieria Ziviee di Manzuno {BO)

® Salame gentile di Nero di Parma dl Ca’ Mezzadi di Comiglio (PR)

® Saisiceiotto contadine di Maisle Nero d'Abruzzo di Le Tre Casatte i Gessapalena [CH)
® Salsiccia plecante ¢fi Sapori di Castelluccio £ Asid di Castelluseio Inferore (PZ)

® Soppressata bianca di Az, Agr. Aomans df Ferruccio & Nicola Bemano di Acn (C5)

® Soppressata di sulng nero di Neso Peligno di Vierito (AG)

® Ventricina di nere casertano di Fattode del Tratturo di Scemi (GH)

PER IL MIGLIOR SALAME DI QUINTO QUARTO
® Salsicciotto di fegato i Raceiatti o Furgi (CH)

® Salame sanglorgese di Salumificio Enza loppala di S.Girgio Mergeto [RE)
# Pezzante lucano di Az, Agr. Brigante Lucano di Viaglio (P2)

© Salsicela di fegato di Macelieria La Nostrana di Frosolofi (18)

® Clauscolo di fegato di Fattora Fucll di San Savering Marcho (MC),

PER IL MIGLIOR SALAME NON DI SOLO MAIALE

® Pitina della Macellorla Bler df Meduno (PN)

® Salame di cervo di Dal Massimo Goloso di Conedo (T}

® Salame di cervo di Ditta Gamba Edonrdo di Vifla d'Alm# (EG)

# Salame di cinghiate i Masseris Masela di Gerreto Sannita (BN)
© Salame di pecora di Az Agr. lvano Pigazzi di Pasture (LC)

# Sslcizzone di Rinascimanto a tavola di Urbine FLU)

PER LA MIGLIORE 'NDUJA

® 'Nduja di Salumificio Enzo lappolo di 5.Giorgio Morgeto (RG]
© ‘Nduja di Sapen Pialacest di Plalaci {CS)
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Venerdi 24 al mattino sono in gara i salami realizzati con carni di maiale nero e
saranno assegnati i premi speciali:

- Premio “Accademia del peperoncino” prima ‘nduja con peperoncino italiano
- Primo salame con quinto quarto

- Primo salame non di solo maiale

- Premio Speciale “Spiga d'oro” salame di suino nero di azienda bio

Inoltre verranno assegnati i premi speciali in ballottaggio di cui sopra.

Le premiazioni si svolgeranno durante la serata di gala del 24 gennaio promossa
da Spumantitalia
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FESTIVAL

SPUMANTITALIA

Ol EVENTI

A Pescara I'appuntamento con tutto il mondo delle
bollicine italiane

Si chiama “Festival Nazionale Spumantitalia” ma si puo definirlo gli “Stati Generali delle
Bollicine Italiane”. Basta guardare il numero dei Consorzi che si ritroveranno a Pescara per
discutere sui temi che interessano il settore spumantistico italiano per comprendere come

il mondo delle bollicine italiane sia in continua ed effervescente evoluzione Saranno
presenti ben 8 Consorzi Italiani ...
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